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Gorica pri Slivnici 

 

DIETNA PREHRANA IN 

OZNAČEVANJE ALERGENOV NA ŽIVILIH 
Na osnovi  

- Uredbe (ES) št. 178/2002 Evropskega parlamenta in Sveta,  

- Uredbe o zagotavljanju informacij o živilih potrošnikom št. 1169/2011 in  

- Pravilnika o splošnem označevanju predpakiranih živil (Ur. list RS, št. 50/04, 58/04 – popr., 43/05, 

64/05 – popr., 83/05, 115/05, 118/07)  

 

Osnovna šola Slivnica pri Celju, Gorica pri Slivnici 61, 3263 Gorica pri Slivnici, informira javnost 

o zagotavljanju varnosti živil, ki se uporabljajo na šoli.  

Ne nabavljamo in ne uporabljamo živil, ki niso varna za pripravo posameznih obrokov. Pri 

odločanju, ali je neko živilo varno ali ni, se upoštevajo običajni pogoji uporabe živila s strani 

potrošnika ter informacije, ki jih je potrošnik prejel, vključno z navedbami na oznaki, ali druge 

informacije, ki so običajno na voljo potrošniku o preprečevanju posebnih neželenih vplivov nekega 

živila ali skupine živil na zdravje.  

Končni izdelek lahko alergene snovi vsebuje kot sestavine, sestavljene sestavine, tehnološka 

sredstva in topila ali nosilce.  

 

OBVLADOVANJE TVEGANJ PRI PRIPRAVI OBROKOV ZA ALERGIKE NA OSNOVNI 

ŠOLI. 

Seznam sestavin ali proizvodov, ki lahko povzročajo alergije ali preobčutljivosti: 

1. žito, ki vsebuje gluten ( pšenica, rž, ječmen, oves, kamut ali njihove križane vrste) ali 

izdelki iz njih, 

2. raki, ribe in mehkužci, 

3. jajca, 

4. arašidi, 

5. mleko ali mlečni izdelki, ki vsebujejo laktozo, 

6. soja, 

7. oreščki, 

8. listnata zelena, 

9. gorčica, gorčično seme, 

10. sezamovo seme, 

11. žveplov dioksid in sulfiti, 

12. volčji bob. 

Pripravila in uredila organizatorka šolske prehrane Maja Tifengraber uni.dip.prof.bio-gosp, 

dip.inž.živ-preh 


